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CATALHOYUK EKMEG

Dunyada ilk kentlesme modellerinden olan, UNESCO Dunya Mirasi
Listesi'nde de yer alan Catalhoéyuk kazisinda ortaya ¢ikarilan organik
buluntunun 8600 yillik ekmek oldugu tespit edildi.

Prof. Dr. Ali Umut Turkcan baskanliginda 2021 yilinda yUrdtulen
Catalhoyuk Kazisi ¢alismalari kapsaminda Kuzey Teras alani Mekan-
66'da ortaya cikarilan firinin yaninda, cesitli arkeolojik buluntular ile
birlikte duzgun yuvarlak formda ve ortasi parmak ile baski uygulanmis
yaklasik 5cm capinda olan ekmek kalintisi bulunmustur. Dr. Ogr. Uyesi
Salih Kavak tarafindan yurutulen arkeobotanik calismalar ve
Necmettin Erbakan Universitesi Bilim ve Teknoloji Arastirma ve
Uygulama Merkezi'nde yapilan analizler neticesinde tespit edilen
organik kalintinin iceriginde tahillarin 6gutulerek hamur haline
getirildigini, mayalandigini ancak pisirilme isleminin gerceklesmedigi
ortaya cikarilmistir. Taramali elektron mikroskobu (SEM)
incelemelerinde iceriginde 6gutulmus bugdaygiller ve baklagillere ait
tohum ve bitki doku kalintilari, nisasta taneleri ve mayalanma
gostergesi olan hava bosluklari tespit edilmistir.

Bu form ve butinctlil halde bulunmus daha eski bir ekmek kalintisi
bulunmamaktadir. Bundan dolayi simdiye kadar bulunmus
dinyanin en eski ekmegi oldugunu séyleyebiliyoruz.




KIRTIZ AILESININ CIFTCILIKTEN UN SANAYICILIGINE UZANAN

HIKAYESINI ANLATIR MISIN?

Kirtiz ailesinin hikayesi, ic Anadolu’nun kalbinde,
topraga dayali koklu bir gegcmisle baslar ve
gunimizde modern un sanayiciligine kadar
uzanir. Bu yolculugu su ana basliklar altinda
ozetleyebiliriz:

1. Topraktan Gelen Kékenler ve Ciftgilik Donemi

Kirtiz ailesi, aslen "topraktan gelme" ciftci bir ailedir.

Hikayenin derinlikleri, Eskisehir'in Sivrihisar ilcesine
bagli ancak Polatli'ya daha yakin olan Kara ilyas
kédyunde baslar. Ailenin temelinde, baslangicta
babaannenin dnderlik ettigi anaerkil bir yapi ve
buyuk bir c¢iftlik mevcuttur. Ailenin babasi Halim
Kirtiz, henuz 8 yasindayken traktér ve bicerddver
kullanarak hasada yardim etmeye baslamis,
yaklasik 1950'li yillarin basindan itibaren tarimla ic
ice buyumustur.

2. Ticarete Gegis ve Cesitlenme
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Koydeki ciftcilik hayati, arazilerin askeriye (Sakarya Kislasi) kullanimina verilmesiyle sona ermis ve aile Polath merkeze
tasinmistir. Burada baba Halim Kirtiz, otobus ve kamyon soférlugunden traktor alim satimina, madeni yag sektorinden
kimyon, nohut ve mercimek gibi bakliyat ticaretine kadar ¢ok cesitli islerle ugrasmistir. Ayrica kendisi, Polath Ticaret
Borsasi'nin kurucularindan biri olarak bélgedeki ticari hayatin gelisiminde énemli bir rol oynamistir.



3. Sanayilesme ve "Tarladan Sofraya" Vizyonu

Ailenin sanayiye ilk adimi, amcalarla birlikte Polatli'da bir un fabrikasi kurmasiyla atilmistir. Yaklasik 50 yil 6nce hayal edilen
bu sistemde; bugday tarladan gelecek, fabrikada kirilacak, kurulan firinda ekmek olarak satilacaktir. Bu entegre sistem
sayesinde ticaret, sanayi ile birlesmistir.

2000'li yillardan itibaren ise stratejik bir degisim yasanmistir:

e Laboratuvar Odakli Ticaret: 2003 yilinda kurulan tesisle beraber bugdaylar; protein ve kalite degerlerine gore kategorize
edilmeye baslanmistir.

e Seyyar Laboratuvar: Turkiye'de bir yenilik olarak seyyar bir laboratuvar karavani ile ciftcinin ayagina gidilerek numuneler
yerinde analiz edilmis ve hizli fiyatlandirma saglanmistir. Polatli'da gerceklestirilen laboratuvar odakli bugday ticareti,
Nar un markasinin temelini olusturan kalite ve standart anlayisinin gelisiminde kritik bir rol oynamistir.

4. Antalya'ya Gegis ve Nar un Markasinin Dogusu
2006 yilinda, "bdélunerek buyume" stratejisi benimsenmis ve ailenin bir kolu Antalya'ya tasinmistir. Antalya'daki eski Basak
un fabrikasi satin alinmis ve burada "Nar un" markasi hayata gecirilmistir.
Nar un isminin hikayesi ise bdélgenin kulturuyle harmanlanmistir:
e Fabrikanin bulundugu Dosemealti bélgesinde nar Uretiminin populer olmasi ve narin bereketi temsil etmesi (bir
nardan bin tane ¢cikmasi gibi, bir cuval undan ¢cok sayida ekmek ¢ikmasi) bu ismin secilmesinde etkili olmustur. Turk
kualtarundeki ‘nar gibi kizarma' tabiri bu ismin secilmesini saglamistir.

Bugtin aile, Uc¢tlincu kusak egitimli neslin teknolojiye adaptasyonu ile "gidanin saglik
oldugu" bilinciyle un uretimini stirdirmektedir. Ayrica dékme un tasima ve depolama
sistemleri gibi modern ¢cézimlerle operasyonel verimliligi artirarak sanayicilik
kultiaranu gelistirmeye devam etmektedirler.






FABRIKAMIZ

VE URETIM SURECIMIZ

Ulkemizin budday kalitesi ylUksek olan bodlgelerinden
urunlerimiz icin uygun olan bugdaylar 6zenle secilir ve
numuneleri fabrikamiza getilir.

Kalite laboratuvarlarimizda o6zenle incelenen bugdday
numunelerinin fiziksel ve kimyasal analizleri yapilir.
Fabrikamizin Uretim hattinin asamalar simule edilerek
brabender marka laboratuvar degirmenimizde un haline
getilir. Randiman ve kalite o6zellikleri incelenir. Uluslar
arasl gecerliligi olan analiz metodlari kullanilarak, Nar un
kalitesine uygun olduguna karar verilir. Nar Un kalitesine
uygun olduguna karar verilen bugdaylar fabrikamiza
getilir.

Fabrikamiza gelen bugdaylar tekrardan kalite laboratuvarimizda incelenerek kaliteleri
dogrulanir ve onay alirsa sasor ile temizlenerek Celik Bugday Silolarimiza transfer edilir.
Uretimine karar verilen bugdaylar Celik Bugday Silolarimizdan, Beton Bugday Silolarimiza
transfer edilir. Son teknoloji temizleme hattimiz ile boyut, agirlik ve renk ozelliklerine gore
ayrim yaplilir, miknatis sistemlerimiz ile metal parcalar ayrilarak bugdaylar icerisindeki tum
yabanci maddelerden el degmeden arindirilir.



Arindiralan bugdaylarimiz tavlama
suyu verilerek kirim icin sabirla
dinlendirilir. Dinlendirilen
bugdaylarimiz, 24 vals, 8 irmik
sensoru, 13 kepek firgcasl, 4 adet
Jumbo elekli alt yapimiz ile son
teknoloji valsli degirmen hattimiza
gonderilerek el degmeden ogutuldr.
Uretimi esnasinda her partinin
numunesi alinarak tum kimyasal ve
fiziksel analizleri kalite kontrol
sartlarinda yapilir.

Fabrikamiz bunyesinde bulunan kalite kontrol Laboratuvarimizda; bugdaydan son Urune kadar gecen tum
sureclerde numuneler alinarak yapilan analizlerde standart Uretimi modelimizi desteklemeyi
hedeflemekteyiz. Laboratuvarda yapilan analizlerle; MUsterilerimize ihtiya¢c duyduklari Ekmeklik ve Cesitlik
urdn gruplarimizda yil boyu istikrarli bir alt yapi ve degisken olmayan ham madde temini saglamaktayiz. Ar-
ge firininda hamur yogurulur ve musterilerimizin taleplerini uygunlugu g6z énune alinarak onay verilir.
Onay verilen unlarimiz tam otamatik paketleme makinamizda el degmeden paketlenerek musterilerimize
sevk edilir.

Nar Un firmasi “Goérevimiz, Eline Un Degen Herkesi Mutlu Etmektir” sloganini misyon haline getirmistir.
Bu sebeple bugday tanesinden un haline getilip muUsteriye sevk edilene kadar 6 farkli asamada numune
alip kalite parametrelerine uygunlugu kontrol etmekteyiz. Bizimle c¢alisan musterilerimizi satis
gerceklestikten sonra sahada pazarlama ekibimiz ve ustalarimiz ile yalniz birakmayarak kosulsuz musteri
memnuniyeti misyonumuzu gerceklestirmekteyiz.



BUGDAYIN HIKAYESI

Antropologlarin “tahil hipotezi”, bugdayi yalnizca bir gida degil, medeniyetin ve merkezi
devietlerin temeli olarak gértr. Yaklasik 12.000 yil 6nce Bereketli Hilal’de baslayan bu
sureg¢, yabani einkorn bugdayi ve gernik bugdayi gibi tiirlerin evcillestiriimesiyle
insanhgin yerlesik hayata gecisini baslatti.

Evcillestirme ve ilk Adimlar

Einkorn ve gernik gibi bugdaylarin tarima alinmasi; ekim,
hasat ve depolamay! beraberinde getirdi. Bu durum
mevsim takibini, sulamayi ve toplumsal dlUzeni zorunlu
kildi. Uzun sUre saklanabilmesi ise arti urun birikimini ve
siniflasmay! dogurdu.

Teknolojik Dé6nlsim

IIk basta taslarla 6guttlen bugday, zamanla su ve rlzgar
degirmenlerine evrildi. 19. yUzyilda celik valsli degirmenler,
beyaz unu daha hassas Uretmeyi mumkun kildi.
Gunumuzde ise bu surecg, yuksek teknolojiyle ¢alisan
modern un fabrikalarinda hizli ve buyuk olcekli Uretime
donusmustur.




AKILLI DEPOLAMA SISTEMLERI

SILOBAS SISTEMIi NEDIR?

Un gibi toz veya granul halindeki dokme gidalarin, hijyenik ve guvenli bir sekilde depolanmasini, tasinmasini ve pnématik
(basingli hava) yontemle bosaltilmasini saglayan 6zel tasarimli tanker treylerlerdir. Celik veya aliminyum tank yapilari,
urunun dis etkenlerden korunarak dogrudan isletme silolarina aktarilmasina olanak tanir.

SiLO SISTEMININ FAYDALARI
1. Unu Taze ve Kaliteli Tutar
Un; nemden, havadan ve sicaklik degisimlerinden korunur. Béylece bozulmaz ve topaklanmaz.
2. Temiz ve Hijyenik Ortam Saglar

Kapali sistem oldugu icin disaridan toz, bécek veya kir girmez.

3. Nemden Korur

Unun nem almasini engeller, boylece kuflenme ve kalite kaybi olmaz.

4. Isleri Kolaylastinir

Hava ile tasima ve otomatik sistemler sayesinde un kolayca tasinir, is gtcu azalir.

5. Daha Az Yer Kaplar

Dikey yapisi sayesinde fazla alan kaplamaz, yer tasarrufu saglar.

6. Uriin Kaybini Azaltir

Dokulme ve fire ¢cok az olur, Grdn ziyan olmaz.

7. Uretim Surekliligi Saglar

Un, Uretim hattina duzenli ve kesintisiz sekilde aktarilir.

8. Anlik Stok Takibi Yapilir

icindeki un miktari kolayca takip edilir, ne kadar kaldigi her an bilinir.

9. Maliyeti Dusurur

Daha az is gUcuU ve daha az kayip sayesinde isletme giderleri azalir.

10. Ambalaj Atigi Olusumunu Engeller

Cuvalli kullanim ihtiyacini azaltarak ¢evre dostu bir depolama saglar.

1. Kontinii Uretim Modeline Kolayca Entegre Edilir

Kesintisiz Uretim suUreclerine uyum saglar ve mevcut sistemlere
rahatlikla dahil edilebilir.




SILOBAS NEDIR?

Silobas, un ve benzeri dékme urunlerin taginmasi icin kullanilan, 6zel tasarlann
torbalanmadan dogrudan silodan siloya tasinir.

Silobas ne ise yarar?
Silobas, unun fabrikadan musteriye hijyenik, hizli ve ekonomik sekilde ulgr
isletmeler icin ideal bir tasima yontemidir. -

Silobas ile un nasil tasinir? i
Un, fabrikadaki silolardan silobasa yuklenir. Teslimat noktasinda ise arag t
uygulanarak un, hortum sistemi ile musterinin silosuna aktarilir.

Silobasin avantajlar nelerdir?
e El degmeden hijyenik tasima saglar
e Torbalama ve iscilik maliyetini ortadan kaldirir
e Hizh yUkleme ve bosaltma imkani sunar
e BuUyuk tonajli sevkiyat icin uygundur

Silobas kag¢ ton kapasitelidir?
e Genellikle max. 28 ton arasi kapasiteye sahiptir. Bu sayede buylk miktarlarda un tek seferde tasinabilir.

Kimler silobas kullanir? ,
e Endustriyel firinlar i
e Makarna ve biskuvi Ureticileri Q '
e BuyuUk pastaneler
o Cida sanayi tesisleri

Silobas ile torbali sevkiyat arasindaki fark nedir? -
» Silobas ile tasima dokme ve otomatik yaplilirken, torbali sevkiyatta Urtn paketlenir ve manuel islem gerektirir. Silobas
daha hizli ve ekonomiktir.
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Mavi

o Ekmeklik serimizde bulunan Mavi UrinUmuz tim sartlara uyum €> § il
saglayan yapisi ile ilk tercih edilenlerdendir.

o Dunyanin ve Ulkemizin ézenle secilmis bugdaylarindan, birbirine
uyumlu olanlarin bir araya getirilmesi ile altyapisi \ .
olus.cutulmuscu.r. . ) ) en fazla %14,5 en a(zkrf:)lo,s e fafﬁng"o’“

e Mavi tum firin tiplerinde (karafirin, borulu, déner, tunel vb..)
pisirilmeye uygundur. TUm musterilerimizin kullanabilmesi icin
hazirlanmistir.

o Kalitesi ve basarisiyla musteri memnuniyetini ve de musterimizin
musterisinin memnuiyetini de saglayarak son tUketiciye kadar
Nar Un kalitesini devam ettirmektedir.

e Yuksek hacim, ince kabuk ve ge¢ bayatlayan ekmeklerin
anahtaridir, yuksek su kaldirmasi ile verimi arttirir.

Nem Oram Protein Miktar1 Kiil Miktar1

icindekiler:

Bugday Unu, Antioksidan (Askorbik Asit
E-300)

50 Kg ¢uvalli, 25 Kg Kraft ve Silobas
(Dokme) ile sevk edilmektedir.

R, Nar Tanesi Gesitlik €> § A

e Cesitlik serimizde bulunan Nar Tanesi adi gibi 6zeldir. Sef ve

\\\ \‘ ustalarimizin talepleri Uzerine 6zel olarak Uretilmistir.
. - e . . o C . Nem Oram Protein Miktar: Kiil Miktar:
e Dunyanin ve Ulkemizin 6zenle secilmis bugdaylarindan, birbirine
? : uyumlu olanlarin bir araya getirilmesi ile altyapisi en fazla %14,5 en a&:ﬁ’)“’s e faﬁ;g’w
3 i e olusturulmustur.
§7 Nar ”wf 4,& e GUclU altyapisi sayesinde ustalarin tum unlu mamullerde
E é rahathkla kullablleceglublur urgnc.jur. ) ) icindekiler:
s e Pastane ve unlu mamul Gretimi olan tm mutfaklarda tim
\\ Bopmpiare \~ Gesitler icin tek un olmay hedeflemektedir. Bugday Unu, Antioksidan (Askorbik Asit
ANTALYA e Hamuruyla, dokusuyla ve firin performansiyla hedeflenen tadi E-300)
ortaya cikarr. 50 Kg c¢uvalli, 25kg kraft ve Silobas

(dokme) ile sevk edilmektedir.
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Nar Cesitlik

Cesitlik serimizde bulunan Cesitlik unumuz buUtdn unlu
mamuller baz alinarak Uretilmistir.

Dunyanin ve Ulkemizin ézenle secilmis bugdaylarindan, birbirine
uyumlu  olanlarin  bir araya getiriimesi ile altyapisi
olusturulmustur.

Yuksek su kaldirmasi, yogurulmasi ve islenmesi ile verimi arttirir.
Pogdaca, bodrek, pasta gibi tUm pastane ve otel mutfak
Urunlerinde kullanilabilir.

Nar Tanesi Ekmeklik

Ekmeklik serimizde bulunan Nar Tanesi adi gibi 6zeldir.
Tezgahindaki ekmede deger veren musterilerimiz i¢in 6zenle
gelistirilmis karafirinlik unumuzdur.

Danyanin ve Ulkemizin ézenle secilmis bugdaylarindan, birbirine
uyumlu olanlarin bir araya getirilmesi ile altyapisi
olusturulmustur.

“Nar Tanesi" geleneksel Turk ekmegdinin lezzeti, rengi, kokusu ve
uzun raf 6mru nedeniyle rakipsizdir.

Kalitesi ve basarisiyla musteri memnuniyetini ve de musterimizin
musterisinin memnuiyetini de saglayarak son tUketiciye kadar
Nar Un kalitesini devam ettirmektedir.

Yuksek su kaldirmasina sahip unumuz, direngli yapisiyla uzun
fermantasyona dayaniklidir.

Pasa bezine yapismayan yapisl, firindaki hacmi ve kaliteli bicagdi
ile 6ne cikar.

Karafirina sahip musterilerimizin kullanmaktan memnun
oldugunu UrdnUmuzddar.

@ § &

Nem Oram Protein Miktar: Kiil Miktar1
8 en az %10,5 en fazla %0,55
en fazla %14,5 (km) (km)

icindekiler:

Bugday Unu, Antioksidan (Askorbik Asit
E-300)

50 Kg c¢uvalli, 25kg kraft ve Silobas
(dokme) ile sevk edilmektedir.

@ § &>

Nem Oram Protein Miktar Kiil Miktari
en az %10,5 en ¢ok % 0.75
en ¢ok %14,5 ?
gox (km) (km)
Igindekiler:

Bugday Unu, Antioksidan (Askorbik Asit
E-300)

50 Kg guvalli ve Silobas (dokme) ile sevk
edilmektedir.
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Tasfirin

Ekmeklik serimizde bulun Tasfirin GrinUimuz karafirin ve borulu
firin kullanan musterilerimiz icin hazirlanmistir.

Dunyanin ve Ulkemizin ézenle secilmis bugdaylarindan, birbirine
uyumlu olanlarin bir araya getirilmesi ile altyapisi
olusturulmustur.

Yuksek su kaldirmasina sahip unumuz, direngli yapisiyla uzun
fermantasyona dayaniklidir.

Hamurunu islemesi ve sekil vermesi kolaydir.

Pasa bezine yapismayan yapisi, firindaki hacmi ve kaliteli bigagdi
ile 6ne cikar.

Karafirina sahip musterilerimizin kullanmaktan memnun
oldugunu Urdnumuzddr.

Yaver

Ekmeklik serimizde bulunan Yaver ekmek kalitesi ve kolay
islenebilirligiyle one ¢ikar.

Dunyanin ve Ulkemizin ézenle secilmis bugdaylarindan, birbirine
uyumlu olanlarin bir araya getirilmesi ile altyapisi
olusturulmustur.

Tek basina kullanimda doéner, tunel tipi firinlarda pisirmeye
uygundur.

Hizli islem yapilan Uretim yerlerinde dzellikle tavsiye edilir.
Yuksek Su kaldirmasi ile verimi arttirir.

Yuksek hacim ve ince kabuk ile kalitesini sunar.

) & &£

Nem Orani Protein Miktar Kiil Miktar:
» en az %10,5 en ¢ok % 0.75
en ¢ok %14,5 (km) (km)
icindekiler:

Bugday Unu, Antioksidan (Askorbik Asit
E-300)

50 Kg guvalli ve Silobas (dokme) ile sevk
edilmektedir.

Ei) Q§§§> ke

Nem Oram Protein Miktar1 Kiil Miktar1
0, 0,
en gok %14,5 en a(zkrﬁz)IO,S en (;o(l](m/a) 0.75
icindekiler:

Bugday Unu, Antioksidan (Askorbik Asit
E-300)

50 Kg c¢uvalli ve Silobas (dokme) ile sevk
edilmektedir.
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Pidelik

Cesitlik serimizde bulunan Pidelik unumuz yUksek gluten yapisi,
esnek ve kendisini toplamayan hamuru ile 6zel unlarimizdandir.
Dunyanin ve Ulkemizin ézenle secilmis bugdaylarindan, birbirine
uyumlu olanlarin bir araya getirilmesi ile altyapisi
olusturulmustur.

Pide, Etliekmek, lahmacun gibi firin Grdnleri icin gelistirilmistir.
Hamuru hem el, hem merdane ile agima uygundur.
islemesinde kolaylik ve icerisine konulan malzemeyi tasimasi ile
one ¢ikmaktadir.

Fininda kizarmasi, ¢itirligi ve kolay isirilabilen kabuk yapisi ile
damak tadinda zirvenin anahtaridir.

Lavashk

Cesitlik serimizde bulunan Lavaslik unumuz lavas Uretimi yapan

musterilerimizden aldigimiz talepler ile 6zel olarak hazirlanmistir.

Dunyanin ve Ulkemizin ézenle secilmis bugdaylarindan, birbirine
uyumlu olanlarin bir araya getirilmesi ile altyapisi
olusturulmustur.

Kolaylikla acilan ve yirtilmayan lavaslarin anahtaridir.

Piserken kabarma yapmaz, homojen bir géorunim saglar.
Kendine 6zgU rengi ile goze hitap eder, pistikten sonra kuruma
ve kirllma yapmaz.

Uygun kosullarda tazeligini uzun sure korur.

O &

Nem Oram Protein Miktar Kiil Miktar1
0, 0,
en fazla %14,5 en a(zkn/:)l g3 en fa?llce:nfo,“
icindekiler:

Bugday Unu, Antioksidan (Askorbik Asit
E-300)

50 Kg ¢uvalli, 25kg kraft ve Silobas
(dokme) ile sevk edilmektedir.

O &

Nem Oram Protein Miktar: Kiil Miktar:
3 en az %10,5 en fazla %0,66
en fazla %14,5 (km) (km)
icindekiler:

Bugday Unu, Antioksidan (Askorbik Asit
E-300)

50 Kg ¢uvalli, 25kg kraft ve Silobas
(dokme) ile sevk edilmektedir.
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Simitlik

Cesitlik serimizde bulunan Simitlik unumuz simit Uretim
noktalarindan aldigimiz talepler ile 6zel olarak hazirlanmistir.
Dunyanin ve Ulkemizin dzenle secilmis bugdaylarindan, birbirine
uyumlu olanlarin bir araya getirilmesi ile altyapisi
olusturulmustur.

TUm gesit simitlerin Uretiminde rahatlik ile kullanilabilir.
Hamurun islenmesi, simit seklinde baglanmasi kolaydir.
Hamurun dayanma sUresi uzundur, salma yapmaz.

YUksek hacmi, ¢itir dokusu ve lezzeti ile birlikte musterilerimiz
taleplerini karsilar.

Tam Bugday Unu

Geleneksel Un serimizde bulunan Tam Bugday Unu bugday
tanesinin tum vitamin, minarel ve besin degerlerini icersinde
barindirir.

Dunyanin ve Ulkemizin ézenle secilmis bugdaylarindan, birbirine
uyumlu olanlarin bir araya getirilmesi ile altyapisi
olusturulmustur.

Kendine 6zgl renk ve aromasi ile 6zlenen geleneksel damak
tadini yakalar.

Yuksek lif orani ile diyet listelerinin basinda gelir.

O &

Nem Oram Protein Miktar1 Kiil Miktar:
enaz %10,5 en fazla %0,75
en fazla %14,5 (km) (km)
icindekiler:

Bugday Unu, Antioksidan (Askorbik Asit
E-300)

50 Kg ¢uvalli, 25kg kraft ve Silobas
(dokme) ile sevk edilmektedir.

Nem Oram Protein Miktar1 Kiil Miktar1
en fazla %14,5 enaz %11 (km) enaz %1,2 (km)
Icindekiler:

Bugday Unu, Antioksidan (Askorbik Asit
E-300)

50 Kg ¢uvalli, 25kg kraft ve Silobas
(dokme) ile sevk edilmektedir.



UN MiZ

Baklavalik Boreklik €> @ ér N

o Cesitlik serimizde bulunan Baklavalik Boreklik unumuz en 6zel
unlarimizdandir. Saraylarin tatlisi baklavanin ve tUm yoresel
boreklerin ozellikleri baz alinarak 6zel olarak Uretilmistir.

o Dunyanin ve Ulkemizin ézenle secilmis bugdaylarindan, birbirine en fazla %14.5 en az %12 (km) en fazla %0,55
uyumlu olanlarin bir araya getirilmesi ile altyapisi (k)
olusturulmustur.

e GUclU altyapisi sayesinde istenilen incelikte yirtilmadan agilarak
her cesit baklava ve borek icin uygundur.

e Kizarmasi, ¢itirhigi ve tazeligini korumasi ile dn plana ¢ikar.

¢ Damak tadinda zirveye giden yolda ustalarimizin yardimcisidir.

Nem Orani Protein Miktar: Kiil Miktar:

icindekiler:

Bugday Unu, Antioksidan (Askorbik Asit
E-300)

50 Kg guvalli, 25kg kraft ve Silobas
(dokme) ile sevk edilmektedir.

Yufkalik @ § P
y) Ex ~

- 7 ( o Cesitlik serimizde bulunan Yufkalik unumuz yufka ekmegdi yapan
x a fi rinci ve koyIL{Ierlml.z icin ozel oIara.ak L.Jretllrumsclr. o Nem Orant Profein Vilidar il Milctare
£ ol o e DuUnyanin ve Ulkemizin 6zenle segilmis bugdaylarindan, birbirine w— p——
NAR%% UN ; uyumlu olanlarin bir araya getirilmesi ile altyapisi en fazla %14,5 o a(zlmf) ’ ’ (fm:])‘ ’
< S : olusturulmustur.
[ = = i ¢ Yufka, manti, milfdy ve yufka ile yapilan her turlt borek igin
E N o uygun bir altyapliya sahiptir. icindekiler:
) ﬁ;«/k‘ﬂ‘ d ’ o YUksek elastikiyeti sayesinde kolaylik ile acilir.
[ 42) 258 CUP 2 . Yglfsek kullG yapisi ile kendize 6zgu tat verenge sahiPtir. Bugday Unu, Antioksidan (Askorbik Asit
e Pisirme esnasinda kenar yapmaz ve tazeligini uzun sure korur. E-300)

50 Kg ¢uvalll, 25kg kraft ve Silobas
(dokme) ile sevk edilmektedir.
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Nar Burgerlik

Cesitlik serimizde bulunan Hamburgerlik unumuz musteri
talepleri baz alinirak en iyi sonug icin gelistirilmistir.
Dunyanin ve Ulkemizin dzenle secilmis bugdaylarindan, birbirine
uyumlu olanlarin bir araya getirilmesi ile altyapisi
olusturulmustur.
Yuksek su kaldirmasi, renk almasi, esnek kabuk dokusu ve
homojen gdzenek yapisi ile Ust segment Hamburger ekmegi
Uretmek isteyen firmalarin tercihidir.
Tangzhong japon mutfagi tekniginde yumusak hamurlari
hazirlamak icin uygundur.

Hamburgerlerin tadinin tamamlayicisi Nar Burgerliktir.

Tandirlik Un (Rose)

Geleneksel Un serimizde bulunan Rose Tandirlik unumuz Isparta
,Tandir ve koy ekmekleri icin 6zel olarak Uretilmistir.

Dunyanin ve Ulkemizin ézenle secilmis bugdaylarindan, birbirine
uyumlu olanlarin bir araya getirilmesi ile altyapisi
olusturulmustur.

Kendine 6zgl renk ve aromasi ile 6zlenen geleneksel damak
tadini yakalar.

Vitamin ve mineral bakimindan yUksektir.

Yuksek lif orant ile saglkl beslenmek isteyen musteriler icin 6zel
Urunler elde edilmesini saglar.

Nem Oram Protein Miktar1 Kiil Miktar1
0, 0,
en fazla %14,5 en a(i[::)ll,S e fa.z(]l;ln?w
icindekiler:

Bugday Unu, Antioksidan (Askorbik Asit
E-300)

50 Kg ¢uvalli, 25kg kraft ve Silobas
(dokme) ile sevk edilmektedir.

€> & £

Nem Oram Protein Miktar: Kiil Miktar:
0, 0,
en fazla %14,5 en ag(;«:)ll,S en faz(ll(;;)l,XS

icindekiler:

Bugday Unu, Antioksidan (Askorbik Asit
E-300)

50 Kg ¢uvalli, 25kg kraft ve Silobas
(dokme) ile sevk edilmektedir.
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Sert Bugday Unu

@ @ &

e Geleneksel Un serimizde bulunan Sert Bugday Unu o6zenle
secilmis sert ve yuksek proteinli durum bugdaylarindan elde

edilir Nem Oram Protein Miktar1 Kiil Miktar:
§ 4 NARJUN o Ekmek cesitleri, eriste, manti ve bircok hamur isi rahatlikla en fazla %14,5 ena&:ﬁ)ll,S en fazGl:::;ol,lS
NAR&UN 35 & yapilabilir. Tek basina kullanima hazirdir.,
i » e Sert bugday unu kendine 6zgu renk ve aromasi ile ekmek
/,\;fl“( cesitlerinde ve hamur islerinde pacgala ilave olarakta kullanilabilir. icindekiler:
G

+90 (242) 258 00 00
Www.narun.com.tr

Pacal olarak kullanildiginda elde edilen UrUnu bir Ust seviyeye
tasir.

Hamurun su kaldirma kapasitesini arttirir. ince kabuk ve
yumusak i¢ dokusu ile 6zel UrUnler elde edilmesini saglar.

Bugday Unu, Antioksidan (Askorbik Asit

E-300)

50 Kg ¢uvalli, 25kg kraft ve Silobas
(dokme) ile sevk edilmektedir.

Makine Yufkaligi

\
= i e Cesitlik serimizde bulunan Makine Yufkaligi unumuz endustriyel
E § d yufka makineleri baz alinarak 6zel olarak Uretilmistir. NéiiOFiiii Protein Miktar Kiil Miktar:
o NAR;%UN 5 e Dunyanin ve Ulkemizin ézenle secilmis bugdaylarindan, birbirine T s 940,66
o , v s 5 5 en fazla %14,5 en az %10, en fazla %0,
uyumlu olanlarin bir araya getirilmesi ile altyapisi (km) (km)
—ﬂmn’ o olusturulmustur.
o 2 e Acllma esnasinda yirtilma ve kopma yapmaz.
§ Y s e Geri donus hamurunda ¢Urime yapmaz. icindekiler:

« Ust Uste konulan yufkalar birbirine yapismaz.

e YUksek su kaldirmasi ile verimi artirir. Bugday Unu, Antioksidan (Askorbik Asit

E-300)
50 Kg ¢uvalli, 25kg kraft ve Silobas
(dokme) ile sevk edilmektedir.



MISYON

Nar Un Fabrikasi olarak; bugdayi
dzune sayglyla isleyerek, modern ve
guvenilir Uretim yontemleriyle kaliteli
unlar Uretmeyi amacliyoruz.

Unu yalnizca bir Grun degil, dengeli
beslenmenin temel bir parcasi olarak
goéruyor; Uretimde dogaya, ticarette
insana ve adalete deger veren bir
anlayisla hizmet sunuyoruz.

VIZYON

Surduarulebilir dretim anlayisi,
yenilenebilir enerji kullanimi ve adil
ticaret ilkeleriyle; sektorunde guven,
kalite ve fiyat-performans dengesi
denildiginde akla gelen, 6rnek bir un
ureticisi olmak.




Biz Nar Un'da bugdayi sadece 6gutmeyiz; ona saygl duyariz. Dogal surecleri
korur, temiz ve gavenilir ydntemlerle Uretiriz. Enerjimizi gunesten alir,
gelecegi bugunden dusunuruz.

CUnku iyi Uretimin temiz bir gelecekten gectigini biliriz. Ticarette adalet,
iliskilerimizde seffaflik ve gliven esastir. CUnkU un sadece bir urun degildir.
Ustanin elinde hamura, hamur ekmege, ekmek ise sofralara dénusur.

Nar Un’da tretilen her tanede; emek, paylasim
ve insan hayatina dokunan bir deger vardir.
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Her asapotdo kom‘rol fier adepdet opiven-

Bugday kabul ve tartlm G’elen bugdayln kallteS| t|t|zI|kIe olculur.

Kalite Kontrol Laboratuvarl ~ Her un partisinde anallz, her tanede guven.
Paketleme ve Sevklyat Hijyen ve guvenlik standartlarina uygun sureg.
Depolama Alanlari - Dogru kosullarda muhafaza, tazelik garantisi.

‘(2



HALIM KIRTIZ GIDA SANAYi A.S.
NAR UN FABRIKASI
Organize Sanayi Bélgesi
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